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Caviar d’aubergine sur toast

Les Asperges vertes et blanches en déclinaison:
- en fagot de truite de Haute-Savoie fumée par nos soins

- en panna cotta aux arômes de truffe noire

Ecrevisses du lac Léman et Noix de Saint-Jacques rôties,
compotée de fenouil aux olives vertes, 

sauce blanche à la coriandre, tuile à l ’encre de seiche

Brie de Meaux farci à l ’ail des ours de nos forêts (supp. 4€)

Soupe de fruits rouges à la rose, bavarois vanille, 
craquelin tout craquant

44€00/personne  (hors fromage)

Restaurant l’Osmose du Lac

Menthon-Saint-Bernard

(10 min. d’Annecy)


